
Übersicht 2023 2024

Durchführungstermine Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

CAS Food Product and Sales Management K & V K & V KONZ KONZ POS POS

CAS Food Finance and Supply Chain Management FIN1 FIN1 SCM SCM FIN2 FIN2

CAS Food Responsibility GEO GEO NACH NACH WETTWETT

CAS Food Quality Insight FRV1 FRV1 FRV2 FRV2 INWI INWI

CAS Food and Nutrition NBTT NBTT SPGTE SPGTE PE PE

CAS Food Business Management LEAD LEAD RISK RISK SPC SPC

CAS Digital Food Competencies DIWN DIWN DIKB DIKB DITR DITR

CAS International Food Business SRIH SRIH KKIK KKIK OIE OIE

CAS Local value networks & alpine food

Abkürzungen Module:

POS Konsumenten am Point of Sale (POS) SCM Supply Chain Management

K & V Food kaufen und verkaufen FIN1 Grundlagen finanzielle Führung

KONZ Konzeption von Foodwelten FIN2 Finanzielle Unternehmensentwicklung

GEO Geography of Food FRV1 Food-Rohstoffe und Verarbeitung 1 (FRV 1 und 2 können unabhängig voneinander belegt werden)

NACH Nachhaltigkeit im Unternehmen INWI Inhalts- und Wirkstoffe

WETT Wettbewerbsfaktor Qualitätslabel FRV2 Food-Rohstoffe und Verarbeitung 2

NBTT Nutrition Basics: Today and Tomorrow SPC Systemisches Change- und Projektmanagement

SPGTE Spannungsfeld Politik, Gesetzgebung, Trends und wiss. Evidenz LEAD Leadership

PE Personalisierte Ernährung RISK Risk Management

DITR Digitale Transformation SRIH Strategien und Rahmenbedingungen des internationalen Handels

DIWN Digitale Wertschöpfungsnetzwerke KKIK Kultur und Kommunikation im internationalen Kontext

DIKB Digitale Kundenbeziehungen OIE Operativer Import und Export 

ADS Alpine Diversity vs. Similarity

LWI Lokale Wertschöpfungsnetzwerke als Innovationstreiber

STKT Story - Telling und kulinarischer Tourismus

Die CAS-Lehrgänge werden regelmässig alle 2 Jahre angeboten. Sollten sie stärker nachgefragt werden, erhöhen wir die Angebotsfrequenz.

Auch wenn verschiedene Module im selben Monat stattfinden, haben wir darauf geachtet, dass sie sich terminlich nicht überschneiden.

Stand September 2023 Detaillierte Durchführungsdaten können Sie den Beschreibungen der einzelnen CAS-Lehrgänge entnehmen.

https://foodward.ch/weiterbildungsprogramm-excellence-in-food/cas-abschlusse/

